Fraktioneret udfaddning af protener

En frisk henseaggehvide undersgges. Bortset fra aggestrengene er ale proteiner i oplasning
(kolloid oplasning). Ved hjadp af en glasspatel blandes aggehviden med 250 ml vand i et
bagerglas. Derved falder oplagsningens satindhold og globulinerne udfaddes, denatureres.
Albuminerne er dog stadig i oplgsning, hvilket kan pavises med nogle af proteinreaktionerne (se
forrige ovelse).

Oplgsningen med de udfaddede globuliner fordeles pa to basgerglas. Et par gram NaCl sates til den

ene oplasning under omrering. Sammenlign bagefter indholdet i de to glas. Var globulinernes
udfaddning reversibel eller irreversibel? (eksperimentet kan let udfares derhjemme i kekkenet)

Marker i tabellen oplaselighedsforholdene for de to typer af proteiner.

Vand NaCl

Albumin
Globulin

N.Roholt
Arhus Akademi



